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Antrag der Fraktionen CDU und Bundnis 90/Die Grunen:

Antrag der Fraktionen CDU und Bundnis 90/Die Grunen:

Die Ausschreibung soll durch Nachhaltigkeitskriterien erganzt werden:

Angebot eines gesunden und wohlschmeckenden Essens an Schulen und
Kindertagesstatten, das zum grol3en Teil aus regionalen Produkten besteht

Prafung anderer Moglichkeiten der Vergabe
Erhohung des Bio-Anteils absolut

Beschaffung von Warengruppen unter dem Aspekt Regionalitat und
Saisonalitat

Einsatz von Fair-Trade Produkten
Maoglichkeiten der Essenszubereitung und Aufbereitung

Einbeziehung der Eltern- und Schulervertretungen bei der Ermittlung von
Ausschreibungskriterien
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Politische Forderungen zu nachhaltiger Beschaffung

Nachhaltige Beschaffung konkret

Arbeitshilfe fiir den umweltfreundlichen und sozialvertriglichen

Einkauf in Kommunen

*R Nachhaltigkeitsstrategic
r
s 3% Baden-Wiirttemberg

Nachhaltigkeitsbiiro der ILUUSIY

28.04.2022 PRO 4 PVP Altestenrat Stadt Walldorf



Politische Forderungen zu nachhaltiger Beschaffung —
ABER:

Hinweis zu den Grundprinzipien des Vergaberechts:

....2.B. aus der Arbeitshilfe Seite 14: REGIONALE BESCHAFFUNG
,Eine Bevorzugung von Waren oder Erzeugnissen aus regionaler
Produktion oder die Vorgabe, Bau- oder Dienstleistungen durch
ortsansassige Anbieter durchfuhren zu lassen, verstol3t gegen das
Diskriminierungsverbot und ist nicht zulassig. Auch eine mittelbare
Diskriminierung, z. B. durch die Bevorzugung kurzer Transportwege, ist
nicht zulassig. Denn die Vergabestelle darf weder Angebote
auslandischer Unternehmen anders behandeln als die Angebote
deutscher Bieter noch den Wettbewerb regional oder lokal
beschranken. Dieser Grundsatz der Gleichbehandlung gehort zu
den Grundprinzipien des nationalen und europaischen
Vergaberechts. Seine Anwendung ist bei jedem Vergabeverfahren
zu beachten.“..........
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Wettbewerb / Gleichbehandlung / Transparenz
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EU- Schwellenwerte

Lol
=™
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Ausschreibungsgegenstand

Was benotigt die Stadt Walldorf
zur

Mittagessensversorgung?
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Lieferauftrag

B 7% UmSt
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Lieferauftrag + Entsorgung Speisereste

19 % UmSt
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Dienstleistungsauftrag

19 % UmSt

28.04.2022 ProO [ 11



Wie hoch
ist der
Bedarf?

Ermittlung Auftragswert

Welche
Einschrankungen
gibt der Haushalt

Welche )
Einschrankungen VO
gibt das

Wann endet  Vergaberecht

der Bedarf? vor?

==l . PVP &

Maximale
Vertragslaufzeit
= tatsachlicher
Auftragswert



Schwellenwert

Derzeit gelten nach Mitteilung der EU-Kommission folgende

Schwellenwerte:

Liefer- und Dienstleistungen: 215.000 Euro (netto)
Besondere Dienstleistungen: 750.000 Euro (netto)
Dienstleistungskonzession: 5.382.000 Euro (netto)

Bei einem Auftragsvolumen oberhalb des einschlagigen
Schwellenwerts ist ein EU-weites Vergabeverfahren nach den
Vorgaben des Kartellvergaberechts durchzufuhren.

Pro (@ PVP ¥



Ermittlung Auftragswert Marz 2021 - Lieferauftrag

Verpflegungs- |
Anzahl Essen e el Essen/Jahr Zuordnung Los
|
S e o] Grundlage fiir Auftragswertermittiung sind die )
Mo Di | Mi | Do Fr Essenzahlen wiahrend Normalbetrieb
Asiragswa tsrm Khug (nicht unter Corona-Bedingungen)
Grundschule ‘
Schillerschule Walldorf I 337 |337|337|337[ 182 | 38 58.140 Los 1 |
Grund- und Werkrealschule
\Walds chule Walldorf GWRS - Primar I 180 |195 | 180| 160[ 55 | 38 30.020 Los 2
Grund- und Werkrealschule
Waldschule W: £ GWRS - Sek | 55 I 55 | 55 | 55 l 5 | 38 8.550| Los 2
SBBZ Sambugaschule - Primar | 22 [22]22]22] 2 | 38 3.420 Los 2 |
Anzahl Essen Gesamtvertragslaufzeit 4 Preis/Meni
Summe 4 Jahre
Jahre netto
Grundschule
Schillerschule Walldorf ’ 232560 | 3.17€| 737.215,20€
Grund- und Werkrealschule
Waldschule Walldorf GWRS - Primar | 120080 | gl 7€| 360:683.00¢
Grund- und Werkrealschule
Waldschule Walldorf GWRS - Sek | 34200 | 3,33€| 113.886,00€]
SBBZ Sambugaschule - Primar 13680 317€ 43.365,60€,
Gesamtnettoauftra max. Laufzeit 4 Jahre | 127512040€
Gesamtbruttoaufiragswert (max. Laufzeit4 Jahre) 1.364.378,83 €
Durchschnittspreise ermittelt aus Markterkundung
Preis | brutto 312€ Preis | brutto 354 €
Preis |l brutto 3,20€ Preis |l brutto 320€
Preis lll brutto 385€ Preis Ill brutto 396 €
Durchschnittspreis
Durchschnittspreis brutto 339€ brutto 357€
Durchschnittspreis

Durchschnittspreis netto 317€ netto 333€
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Zuschlagskriterien = Wertungskriterien

Leistungsbeschreibung
(= Mindestkriterium)

Preis
(= Wertungskriterium)

Eignungskriterien
( =Mindestkriterien)

Leistungskriterien
(=Wertungskriterien)
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Eignungskriterien , Eignungstrias “

Befahigung und Erlaubnis zur Berufsaustiibung § 44 VgV
Einhaltung gesetzlicher Vorschriften

Nachweis durch Eigenerklarungen

Wirtschaftliche und finanzielle Leistungsfahigkeit § 45 VgV
personelle, kaufmannische, technische und finanzielle Mittel

Nachweis Umsatzzahlen; Anzahl Mitarbeiter

Technische und berufliche Leistungsfahigkeit § 46 VgV

Nachweis technische Fertigkeiten
Nachweis Sachkenntnisse

Nachweis durch Zeugnisse oder Referenzen

s PVP M



Anforderungen an eine nachhaltigere Ernahrung

In den als Mindestkriterien (= diese Anforderungen mussen von
allen Bietern erfullt werden) in den Ausschreibungsunterlagen
formulierten Anforderungen sind die vergaberechtlich zulassigen
Mindestanforderungen (= keine Diskriminierung von Bieter; kein
Verstold gegen Produktneutralitat) an das Thema Nachhaltigkeit wie
folgt verankert:

Grundlage der Berlcksichtigung der Anforderungen an eine
nachhaltige Ernahrung ist das "DGE-Positionspapier zur
nachhaltigen Ernahrung®. Dieses grindet auf einem Gutachten des
Wissenschaftlichen Beirats fur Agrarpolitik, Ernahrung und
Verbraucherschutz beim Bundesministerium fur Ernahrung und
Landwirtschaft (2020). Die aktuellen DGE-Standards fur Verpflegung
in Schulen (5. Auflage, 11/2020) berucksichtigt neben den
ernahrungsphysiologischen Anforderungen die wesentlichen
MalRnahmen und Stellschrauben fur eine nachhaltige Ernahrung.

PVP M




Empfehlungen fur eine nachhaltigere Ernahrung

@ Wissenschaftlicher Beirat
® fiir Agrarpolitik, Erndhrung und
gesundheitlichen Verbraucherschutz
Y beim Bundesministerium fiir
@ Erndhrung und Landwirtschaft

Politik fiir eine nachhaltigere Erndhrung

Eine integrierte Erndhrungspolitik entwickeln und
faire Ernahrungsumgebungen gestalten

KURZFASSUNG

Juni 2020

28.04.2022 PRO
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1.
Systemwechsel
in der Kita- und

‘ Schulverpflegung
herbeifiihren

8. ,Kinder in den
Landbausysteme Fokus”

weiterentwickeln

,Oko und mehr*

7. 9.
Offentliche F
Einrichtungen l r?t.Eg r.l.e I’t.e
verbessern Politik fiir eine
nachhaltigere
Erndhrung

,GroRkiichen
nachhaltiger
gestalten”

6.
Nachhaltigere
Erndhrung als das

»,New Normal“ 5.

Verldssliche
Informationen
bereitstellen

,Soziale Normen
kalibrieren”

»Wahlmaglichkeiten

Konsum
tierischer Produkte
global vertraglich
gestalten

»Weniger und
besser”

3.
Preisanreize
nutzen
,Die Preise sollen

die Wahrheit
sagen”

4.

Eine gesund-
heitsférdernde
Erndhrung fiir
alle ermoglichen

»Erndhrungsarmut
verringern”

Altestenrat Stadt Walldorf
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Ziele einer nachhaltigeren Ernahrung
(Deutsche Gesellschaft fur Ernahrung)

GESUNDHEIT

Eine gesundheitsfordernde
Ernahrung, die zu einer hoheren
Lebenserwartung, mehr gesunden
Lebensjahren und mehr Wohl-
befinden fur alle beitragt.

TIERWOHL

Eine Erndahrung, die mehr Tierwohl
unterstutzt und damit den sich
wandelnden ethischen Ansprichen

‘
< S,
S %
S T
S @
& ¥
NACHHALTIGERE
ERNAHRUNG
% &

der Gesellschaft gerecht wird.

PRO

SOZIALES

Eine Erndhrung, die soziale
Mindeststandards entlang
von Wertschopfungsketten

gewihrleistet.

UMWELT

Eine umwelt- und klimaschitzende
Erndhrung, die zu den mittel- und
langfristigen Nachhaltigkeitszielen

Y PVPH

Deutschlands passt.

Altestenrat Stadt Walldorf



Nachhaltigkeits-Ziele:
Soziales — Umwelt — Tierwohl - Gesundheit

Berucksichtigt werden vier Nachhaltigkeits-Ziele:
Soziales -> Verpflichtung zur Einhaltung des Mindestlohns

Umwelt -> Umwelt- und klimaschutzende Ernahrung durch
Festlegung von Haufigkeiten einzelner Lebensmittelgruppen
(z.B. Fleisch / Hulsenfrlchte / Getreide)

Tierwohl -> Anforderung an die Einhaltung samtlicher
gesetzlicher Vorgaben des Lebensmittelrechts (Richtlinie
98/58/EG des Rates) In der EU gelten einige der weltweit
hochsten Tierschutzstandards.

Gesundheit -> Mindestanforderungen an die
ernahrungsphysiologische Zusammensetzung von Speisen

PVP M




Wertungskriterium CO2-Bilanz

Beispiel: Offentliche Beschlussvorlage der Stadt Tiibingen vom 29.03.2021
Beschlussantrag: Ausschreibung Schulessen 2021; Beschluss tiber Vergabekriterien

3.2 Bewertungskriterien

3.21. COj=Bilanz

Ziel ist es, gemal den formulierten Hintergriinden dieser Ausschreibung, moglichst klima-
freundliche Speiseplane zu gestalten, die einen geringen CO,-Durchschnittswert ausweisen.

Die CO,-Bilanz wird anhand der eingereichten Speisepldne und Rezepturen auf einheitli-
cher Datenbasis ermittelt. Fiir die Bewertung herangezogen wird die CO, -Bilanz gemittelt in
Bezug auf die eingereichten Speiseplane (Durchschnittswert).

Der Bieter mit der, anhand der eingereichten Speiseplane ausgewiesenen, niedrigsten CO;-
Bilanz erhalt flir dieses Bewertungskriterium die Hochstpunktzahl.

Vorgesehen ist, die ausgewiesene COFBilanzamistarkstenzugewichtenund priorisiertin

28.04.2022 PRO (8 21 PVP ¥ Altestenrat Stadt Walldorf



Wertungskriterium CO2-Bilanz?

Die CO-2-Bilanz eines Menus als Wertungskriterium festzulegen,
halt vermutlich derzeit (und bis auf weiteres) einer
vergaberechtlichen Prufung nicht Stand:

- es gibt derzeit (noch) kein akkreditiertes Messverfahren

- es gibt keine Garantie dafur, dass z.B. der Lieferant, der vom Bieter
bei Angebotsabgabe angegeben wurde und bei der Ermittlung der Oko-
Bilanz zugrunde gelegt wird, spater auch das Lebensmittel liefert

Das Totschlagargument fur die Festlegung der Emissionswerte als
Wertungskriterium wird jedoch sein, dass jeder Bieter durch den
Erwerb von CO-2-Zertifikaten seine

Emissionen kompensieren kann und daher nicht benachteiligt
werden darf. Einige Firmen sind bereits klimaneutral (z.B. apetito)
oder klimapositiv (z.B. Hipp).

PVP M




Berucksichtigung von Nachhaltigkeitsaspekten in den
DGE-Qualitatsstandard fur Schulen

......... Mehr Nachhaltigkeit: Eine gesundheitsfordernde und
nachhaltige Schulverpflegung bietet von der Planung Gber
ncorm B Einkauf, Verzehr und Entsorgung bis hin zur Reinigung
" vielfaltige Moglichkeiten fiir mehr Nachhaltigkeit. So gehen

g e ) T ,Gesundheit” und ,Nachhaltigkeit” Hand in Hand. Kinder und
LT Y /I N i{ Jugendliche kdnnen dies taglich direkt erleben und langfristig
e 2 |
SO ernen..........

\}? ' N FO M X3

‘&\( l; =R %“\Hﬁ\t

‘ ’,wayl\ “"“*-'; AN ‘j‘w\ W ¢
- e

DGE-Qualitéitsstandard

fiir die Verpflegung in Schulen
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Aspekte einer nachhaltigeren Ernahrung
(Deutsche Gesellschaft fur Ernahrung)

Aufgrund ihrer Inhaltsstoffe sowie der hohen
Treibhausgasemissionen tierischer Lebensmittel -
insbesondere von Wiederkauern wie Rind, Schaf
und Ziege stammender Produkte - sollten diese
in MaRen in den Speiseplan integriert werden.

Dariiber hinaus beeinflusst die Speiseplanung
besonders iber eine gezielte Lebensmittelauswahl
die Nachhaltigkeit des Speiseangebots. Die Treib-

Viele Fischarten sind mittlerweile tberfischt. Beim
Einkauf ist daher auf Fisch aus nachhaltiger Fischerei
bzw. nachhaltig betriebenen Aquakulturen zu achten.
Hilfe bieten z.B. die Kennzeichnung des Marine
Stewardship Council (MSC) und des Aquaculture
Stewardship Council (ASC).

Der Verzicht auf abgefiilltes Wasser liefert einen

hausgasemissionen von Gerichten kénnen stark
variieren. Bei Speisen mit einem groRen Anteil
pflanzlicher Komponenten (z. B. Gemiise, Getreide)
sind in der Regel weniger Treibhausgase entstanden
als bei solchen mit einem hohen Anteil tierischer
Produkte (z.B. Fleisch, Kise, Butter) [30].

Beitrag zum Klimaschutz. Eine klimafreundliche und
zugleich kostensparende Alternative bietet Trink-
wasser aus der Leitung, da Verpackungsmaterialien
und Transportwege entfallen.

N 24

Altestenrat Stadt Walldorf
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,Regional®

Regionaltypische
Speise ?

Regionaler
Caterer?

Wer meint eigentlich was?
Regionaler Anbau?
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.,Regional”

& Wer meint eigentlich was?

Regionales Produkt -
%8.04.2022 PRO 26

Regionaler Anbau?

PVP E Altestenrat Stadt Walldorf



,BIO®

| der
ﬂ‘ jr b Komponenten o

Gibt es passende Komplette Gerichte?

? s
Caterer e ;
‘2; , AUROA

e,

6= 32
— Einsatz von BIO-Fleisch?

Mehrkosten Verfligbarkeit

pro Gericht? Regionales BIO?
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100 % Bio-Fleisch / Verzicht auf Fleisch

Artgerechte Tierhaltung wird Uber Biosiegel
abgebildet

Vorteile

Hohe Auswirkung auf Nachhaltigkeit;
nachhaltige Landwirtschaft wird unterstitzt

100 % Bio - Kein Bioanteil in den brigen
Fleisch Gerichten pro Woche

Thema Gleichbehandlung Essenspreis
unabhangig von Menu | oder lI

Nachteile

Aufgrund mangelnder Verfugbarkeit muss
Bio-Fleisch international beschafft werden

Verzicht auf Fleisch nicht Starke Einschrénkung Bieterkreis
moglich -> DGE Standards

S



Qualitatsanforderungen — Bio-Anteil

¢ 100 % Bio-Fleisch; Mehrkosten sollen direkt von
Schilerlnnen bzw. Kindern getragen werden

Vorschlag |

Vorschlag 1| e Kompletter Verzicht auf Fleisch

Daraus - Starkebeilagen (Kartoffeln, Teigwaren, Reis)
resultierender in 100 % Bio-Qualitat u.
Vorschlag * 50 % Bio-Fleisch

S et



Tabelle 1: Geschatzte Treibhausgasemissionen bei der Produktion ausgewdhlter Lebensmittel [30]

Pflanzliche Lebensmittel - kg €O, Tierische Lebensmittel - kg €O,
- Aquivalent - Aquivalent
Getreide, i 1kg Reis, getrocknet 3,0 Fleisch, Wurst, : 1 kg Rindfleisch ' 12,3
Getreide- 1 kg Bulgur, getrocknet 0,5 Fisch und Eier 1 kg Putenfleisch 4,2
produkte, : ; :
Kartoffeln : 1 kg Vollkornnudeln, getrocknet : 0,4 : 1 kg Schweinefleisch 4,2
1 kg Kartoffeln 0,4 1kg Lachs 6,3
Gemiise 1kg Linsen, getrocknet 0,6 1 kg Hihnerei 2,0
und Salat 1kg Mohren 0,3 Milch und 1kg Kése 5,8
: e char : - Milchprodukte : ., . )
 1kg Eisbergsalat : 0,2 * 1kg Joghurt 2,4
Obst 1kg Mango 1,7 1 kg Milch 14
| 1kg Apfel : 0,3 Oleund Fette : 1kgButter 9,2
1kg Walnisse 1,0
Ole und Fette 1 kg Margarine, vollfett 1,8
1 kg Rapsol 2,7
28.04.2022 PRO 30 PVP

Beispiel Tubingen
Presseartikel
vom 20.04.22
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EU-weite Ausschreibungen

Mitglieder der Europaischen Union

A Niederlande ;
GroB-

28.04.2022 PRO 3 PVP Altestenrat Stadt Walldorf



Berucksichtigung von Nachhaltigkeitsaspekten in der
Ausschreibung der Stadt Walldorf 2021

Lebensmittelauswahl in 20 Verpflegungstagen in Mendlinie |

Lebensmittelgruppe Haufigkeit Meniilinie |
Getreide, Getreideprodukte 20 x
und Kartoffeln davon:

mind. 4 x Vollkornprodukte
max. 4 x Kartoffelerzeugnisse (Halbfertig- oder Fertigprodukte, z.B. Pommes frites,
Kroketten, Piiree, Kartoffelecken)

Gemiise und Salat 20 x
davon mind. 8 x Rohkost oder Salat

Obst mind. 12 x
Milch- und Milchprodukte mind. 8 x (in Aufldufen, Dressings, Dips oder SoRen)
Fleisch, Wurst, Fisch, Ei max. 8 x Fleisch/Wurst

davon mind. 4 x mageres Muskelfleisch
mind. 4 x Seefisch

N



Berucksichtigung von Nachhaltigkeitsaspekten in der
Ausschreibung der Stadt Walldorf 2021

Anforderung zur Verwendung von Bio-Lebensmitteln

Ziff 7.2.1 der Leistungbeschreibung

Einsatz von BlO-Lebensmitteln

....... ,ES muss ein Bio-Anteil in Hohe von mindestens 20% Speisen des monetaren
Warenanteils bezogen auf die Warengruppe Sattigungsbeilagen, Obst und Gemuse
innerhalb von 20 Verpflegungstagen angeboten werden.

Die Qualitat der BIO-Produkte muss mindestens den Anforderungen aus der EU-Oko-
Verordnung (EG) Nr. 834/2007 entsprechen....”

s PVP M



Berucksichtigung von Nachhaltigkeitsaspekten in der
Ausschreibung der Stadt Walldorf 2021

Alle vier Ziele werden im Verpflegungskonzept bzw. in der
Ausschreibungsunterlagen / Leistungsbeschreibung als Mindestkriterien
festgelegt:

Festlegung der Haufigkeit von Lebensmitteln innerhalb von 20
Verpflegungstagen

Festlegung der Haufigkeit von Fleischspeisen

Festlegung eines Bio-Anteils Uber alle Speisekomponenten (auler Fleisch u.
Fisch: derzeit national in den erforderlichen Mengen nicht verfugbar)
Festlegung eines Anteils an saisonalen Produkten

Vorgaben zur Vermeidung von Verpackungsmull

Vorgabe, dass die Verpackungen recyclebar oder kompostierbar sind
Vorgabe, dass, Mehrwegbehaltnisse eingesetzt werden

Vorgabe, dass Grol3gebinde statt Einzelverpackungen zum Einsatz kommen
(z.B. statt einzelne Joghurtbecher anzubieten, wird aus Grol3gebinden in
Dessertschalen portioniert)

Monitoring Speisereste

Einhaltung Mindestlohn

S et



Berucksichtigung von Nachhaltigkeitsaspekten in der
Ausschreibung der Stadt Walldorf 2021

Leistungsbeschreibung Leistungsbeschreibung

J\Mr i
5- 1 affhe

WALLDORF
p 3

Belieferung mit verzehrfertigen Speisen

Belieferung mit verzehrfertigen Speisen

Grundschule Schillerschule in die gemeinsame Mensa der

Grund- und Werkrealschule

in Walldorf Waldschule Walldorf
und
Los 1 SBBZ Sambugaschule
Fazit . in Walldorf
| |
Los 2

Samtliche derzeit in offentlichen Vergabeverfahren
moglichen Nachhaltigkeitskriterien sind bereits in den

Ausschreibungsunterlagen enthalten.

S et



Antrag der Fraktionen CDU und Bundnis 90/Die Grunen:

Anforderungen:
Die Ausschreibung soll durch Nachhaltigkeitskriterien erganzt werden:

Erhohung des Bio-Anteils absolut@/

Beschaffung von Warengruppen unter dem Aspekt Reg Itat und

Saisonalitét@

Einsatz von Fair-Trade Produkten@/
Moglichkeiten der Essenszubereitung Eﬂ und Aufbereitung @/

Einbeziehung der Eltern- und Schulervertretungen bei der Ermittlung

von Ausswngskriterien

s PVP M



Einbeziehung der Schulgemeinschaft

Schulgesetz Baden-Wirttemberg § 4 a, Absatz 4
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Zukunftige Zielsetzungen der Stadt Walldorf

Wer ?

Was ? Womit ?

N
™ "P VAR
Wie 7 € @ .9 Wann ?

Wo ? Wie viel ?
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Festlegung der Ziele in einem kommunalen Verpflegungskonzept

SOLL Rechtliche und
finanzielle
Rahmen-

bedingungen

Ziele, zukunftige
Anforderungen

IST
Analyse, Zahlen, ﬁ?\??ﬁgrggg?n
Daten, -
Erfahrungen Kommunales Marktanalyse

Verpflegungs-
konzept

S et



Inhalte eines Verpflegungskonzeptes
N

« Art der Einrichtungen * Menu- « Hygienemanagement

- Bedarf an Essen Zusammenstellung - Qualitatssicherung

« Altersgruppen * Getranke « Reklamations-

- Offnungstage ,-zeiten * Qualitatsanforderungen management

5 i st z.B. nach den « Speiserestevermeidun
Anllgferung/Loglstlk Richtlinien der DGE . Bgteili o g

* Speisenverpackungen . Bio-Anteil chine

* Produktionskonzept T -~

Techn. Ausstattung
Bestellwesen
Personal

(Rot = Verankerung von
nachhaltigen Anforderungen
maoglich)
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Prufung moglicher Produktionskonzepte

Cook & Hold-
System

Cook & Chill -
System

Cook & Freeze -
System

Speisenzubereitung in
einer externen
Produktionskuche

HeilRhaltung der
Speisen bei 65 °C
Tagliche Anlieferung in
die Bedarfsstellen
Transport in
Thermobehaltern in die
Bedarfsstellen

» Speisen werden in

externer
Produktionskiche
gekocht und auf  0O-
4°C gekuhlt
Haltbarkeit 2-4 Tage
oder langer (Sous-
Vide-Verfahren)
Gekuhlte Speisen
werden in die
Bedarfsstellen geliefert
und zeitnah regeneriert

S et

» Speisen werden in

externer
Produktionskuche
gekocht, auf -18°C
tiefgekuhlt

Haltbarkeit mehrere
Monate

Tiefgekuhlte Speisen
werden in die

Bedarfsstellen geliefert
und zeitnah regeneriert




Marktanalyse / Markterkundung

Kurzfassung Verpflegungskonzept fiir eine Markterkundung

Los 2 Waldschule und Sambugaschule

Stand 04.02.2021

Verpflegungskonzept Waldschule und Sambugaschule

Beschreibung der
Bedarfsstellen

Waldschule: Grund- und Werkrealschule
Sambugaschule: SBBZ-Schule
Beide Schulen nutzen gemeinsam eine Mensa

Weitere Details zur Bedarfsstelle siehe
Anlage: .Rahmenbedingungen_Schulen_Walldorf_Markterkundung”

Bewirtschaftungs-
system

- Eigenbewirtschaftung mit Personal der Stadt Walldorf
- Anlieferung mit verzehrfertigen Speisen durch einen
Essensanbieter

Wird erst nach der
Markterkundung
entschieden!

28.04.2022

Kichenkonzept Ausgabe der Essen auf Teller

Produktionssystem Cook&Hold-System (Warmanlieferung)

Verpflegungs- Variante 1 Menliauswahl: Es muss tédglich 1 Menii (Hauptgericht
Angebot plus Nachtisch) angeboten werden.

Ein Hauptgericht besteht aus einer Hauptkomponente (zum Beispiel
Fleisch oder Fisch oder einer vegetarischen Hauptkomponente) und
einer separaten oder integrierten Starke- und Gemusekomponente,
mindestens 2 x wochentlich als Rohkost oder Salat.

Bei einer Meniilinie auf dem Speiseplan muss bei insgesamt

5 Verpflegungstagen pro Woche folgende Art und Anzahl an Gerichten
angeboten werden:

2 x ein Fleischgericht,

1 x ein Fischgericht

2 x ein vegetarisches Gericht

VVYvY

- fir Vegetarier gibt es bei Bedarf eine Ersatzkomponente fir die
Fleisch- oder Fischkomponente (kein komplett anderes Gericht!)

- bei schweinefleischhaltigen Gerichten gibt es bei Bedarf
zusétzlich eine andere Fleischkomponente im Angebot

Plus Nachtisch:

in 5 Verpflegungstagen: 3 x Obst , 2 x Milchprodukte

Variante 2 Meniiauswahl: Es miissen tiglich 2 Meniis (2 yer-
schiedene Hauptgerichte zur Wahl plus Nachtisch) angeboten
werden.

PrO (@ 42

Aufforderung zur Teilnahme
an einer

Markterkundung nach § 28 VgV
fur die

Stadt Walldorf
NuBlocher Stralle 45
69190 Walldorf

04.02.2021

Altestenrat Stadt Walldorf

PVP 4



Prufung der Finanzierbarkeit /
Wirtschaftlichkeitsberechnungen

DGE-Studie zu Kosten-
und Preisstrukturen in der

Schulverpflegung (KuPS)

Kosten und Wirtschaftlichkeit der Schulverpflegung
im Fokus - eine Handreichung fiir Schul- und
Sachaufwandstriger

HERAUSGEBER ?
Bundesministerium fiir Erndahrung und [

Landwirtschaft (BMEL) Referat 212
Rochusstralie 1

53123 Bonn

STAND

August 2019

43 PVP A VWA Stuttgart

14.10.2021




Verankerung der Anforderungen in einem

Ausstattung
Produktions- Speisen-
Personal- Speisen-

. qualitat

T

N

44 PVP Altestenrat Stadt Walldorf

28.04.2022 PRO



Verhaltnis Qualitatsanforderungen
vs. Angebote und Akzeptanz
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© Copyright 2022 — Urheberrechtshinweis

Alle Inhalte dieser Présentation, insbesondere Texte, Tabellen und Konzeptvorlagen sind
urheberrechtlich geschlitzt. Das Urheberrecht liegt, soweit nicht ausdriicklich anders
gekennzeichnet, bei Pro Schulverpflegung bzw. PVP Projektmanagement. Die Vervielféltigung,
Veréffentlichung, Bearbeitung und Ubersetzung, bleiben Pro Schulverpflegung bzw. PVP
Projektmanagement vorbehalten.

Wer gegen das Urheberrecht verstol3t (z.B. Texte, Konzeptvorlagen unerlaubt kopiert), macht
sich geméals §§106 ff UrhG strafbar, wird zudem kostenpflichtig abgemahnt und muss
Schadenersatz leisten (§97 UrhG).
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